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  Assortiment de salades et charcuteries comprenant:  

□ Truite saumonée fumée 
□ Truite marinée façon Gravlax (en supplément + 2euros)
□ Tomate et mozzarella, sauce pesto vert
□ Verrines de salade de thon en mayonnaise et pêches
□ „Salade bar“: pâtes aux légumes, carottes, céléri, choux
       et pommes de terre
□ Feierstengszalot  
□ Assortiments de charcuteries et salaisons

  Plats chauds  
 2 au choix parmi: 

□ Truite saumonée, sauce à la bière
□ Bouchée de la mer
□ Mignons de veau aux champignons (+ 4 euros)
□ Bouchée à la Reine „Cornelysha�“
□ Rosbeef de boeuf 
□ Rosbeef de veau
□ Risotto de sarrasin aux légumes
□ Lasagne de légumes de saison
□ Tartelette de sarrasin aux légumes

Le buffet est proposé au prix de 50 euros / personne, sauf supplément

Les buffets sont organisés pour un minimum de 25 personnes. Toutes les demandes spécifiques 
peuvent être discutées avec nos chefs  et sous réserve d‘accord de ces derniers. Nous proposons des 
schnittecher et verrines apéritives sur demande. 

www.cornelyshaff.lu

83, Haaptstrooss • L-9753 Heinerscheid
Tel. : +352 26 90 75 • info@touristcenter.lu

CORNELYSHAFF

  Potage  
1 au choix parmi: 
□ Consommé de boeuf maison (+ 2 euros)
□ Velouté de légumes
□ Crème de tomates

  Accompagnements: frites, pommes de terre sautées, riz  

Assortiments de desserts comprenant:  

□ Tarte aux fruits de saison
□ Crème brûlée
□ Mousse au chocolat
□ Gâteau maison style forêt noire et aux fruits
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